
 

 

JADŁOSPIS 
OD 30.03.2026 DO 03.04.2026 

 
 I ŚNIADANIE II ŚNIADANIE OBIAD 
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Kawa zbożowa na mleku/7/ 
Chleb baltonowski  

z masłem/2,7/ 
Ser żółty/7/ 

Pasta z makreli w sosie 
pomidorowym/5/ 

Papryka 

Mleko/7/ 
Wafle zbożowe 
Śliwki suszone 

Banan 
 

 

 

Zupa cygańska/1/ 
Placki ziemniaczane z śmietaną 

kwaśną i cukrem trzcinowym/2,4,7/ 
Jabłka 
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Mleko/7/ 
Chleb żytnio-pszenny  

z masłem/2,7/ 
Szynka wiejska 

Jajko gotowane z ketchupem/4/ 
Kiełbasa biała cienka 

Rzodkiewka 

Kakao na mleku/2,7/ 
Babka wielkanocna/2,4,7/ 

Jabłka 

Żurek wielkanocny z jajkiem/1,4/ 
Pierś z kurczaka ’Kebab’ 

Frytki 
(wyrób własny, wypiekany w piecu 

konwekcyjnym) 
Sos czosnkowy/7/ 

Ketchup 
Mix sałat z ogórkiem i pomidorem 

z sosem winegret 
Sok pomarańczowy 
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Mleko/7/ 
Bułka kajzerka z masłem/2,7/ 

Szynka z kurczaka 
Kiełki mix 

Sałata 
Pomidor malinowy 

Herbata z miodem i cytryną 
Budyń śmietankowy  

z jagodami/2,7/ 
Gruszka 

Krem dyniowy z pestkami dyni/1,2/ 
Pulpety w sosie koperkowym/2,4,7/ 

Ziemniaki z koperkiem/7/ 
Ogórek kiszony 

Kompot wiśniowy 
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Zupa mleczna z płatkami 
kukurydzianymi /2,7/ 

Chleb razowy z masłem/2,7/ 
Miód 

Marchewka 
 

Mleko/7/ 
Pieczywo oliwkowe Wasa  

z masłem ziołowym/7/ 
Ogórek zielony 

Papryka 
 
 

 

Krem brokułowy z groszkiem 
ptysiowym/2,4/ 

Gulasz wieprzowy w sosie 
myśliwskim/2/ 
Kasza gryczana 

Kapusta modra zasmażana 
Kalarepa 

Herbata owocowa 
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Bawarka 
Chleb żytni z masłem/2,7/ 

Ser almette/7/ 
Powidła śliwkowe 
Crispy jabłkowe 

 

Kawa zbożowa na mleku/2,7/ 
Jabłka tarte z cynamonem 

Wafle deserowe 
Rodzynki 

Melon 

Zupa kalafiorowa z ziemniakami 
i zielenią/1,2/ 

Filet z dorsza/2,4,5/ 
Ziemniaki z zieleniną/7/ 

Surówka z kapusty kiszonej  
z marchewką i zieleniną 

Herbata owocowa 
 

Przedszkole nr36 zastrzega sobie prawo do zmian w jadłospisie. 

Potrawy przygotowywane są zgodnie z systemem HACCP. 


